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- Presupuesto sin compromiso

- A la formalizacion de la reserva
se abonara la cantidad de 800¢
gue seran descontados del precio
final. La cantidad se entrega en
concepto de sefal para garantizar
la reserva.

- En funcién del nimero de
asistentes, te facilitamos:

- Noche de habitacion y desayuno sin
cargo para los celebrantes (2 personas)

- Precio reducido para los invitados
de nuestro hotel

- Castillo Hinchable (consultar)
- Animacion infantil (consultar)

- Menu degustacién
DE 80 A 150 PARA 2 PERONAS
DE 150 EN ADELANTE PARA 6 PERSONAS

- Fuente de chocolate (consultar)

- BODEGA

CONSULTE NUESTRA EXTENSA CARTA DE VINOS
AGUAS MINERALES

CERVEZAS

REFRESCOS, CAFES Y PAN 9,80 €

POSIBILIDAD DE BARRA LIBRE
1 Hora -14€
2 Horas - 18€
3 Horas - 20€
4 Horas - 22€

- Candy Bar - 300€

-Detalles florales en presidencia



L a Marusisas

Ceremova
CAVN|

- Posibilidad de
Representacion
de Ceremonia Civil,
con uh coste de 1.400%€.

Incluye decoracion
floral, sillas en
barrotillo, alfombra
roja, y zona con agua
y limonada.

Equipo y técnico de
sonido.



MEE
BLINIS PE QUESS TE CARRA SOMN MERMELADS DE TOMATE
BLINIS DE MORIILLA Y QUESD
¥ SALMOGN AHLIMADE
QUERD GO MEMERILLG
ARG HCA ARMLIAATA

CUCHARILLAS

TARTAR: DE SALMON ¥ AGLISCATE
ASARILLD CON VMENTREESSA DE BONITE
PLLPCQ CON CREMA DE FATATA

TOSTAS

4 TOSTA MORCILLA DE ARROEZ CON HLUEWD DE - CODDRAMLE

CH“ I ¥ TOsSTA DE BRAMNDRDA DE BACALAD
CHUPITOS EN e S

W)

FR D B LM FINEGALEE DE TLMATE

TARTALETAS

¢ GEACAMOLES COMN MERLE TOAATE

_CREMA DE e Py BRI — ..
' RS P H B ki F =W AE SO RO M
MELON CON T
UrRuTArs BE . OAEAS AL ANLLCH
J ON MM HAMBLIRGUESAS DE BLEY
_SALMOREJO «  MUESTRAS PATATAS BRAVAS
CORDOBES + PATATAS ALEGLI
_AJO BLANCO CON BROCHETAS
SARDINA POLLO EN SALSA TERIY
AHUMADA =  LAMGOSTING TORPEDO
+  MOZARELLA, CHEREY f-ALBAHACA
_ﬁﬁzPACH{: DE CHORIZG CRIGLLA
SAMDIA

FEJI'DS = CROQUETAS
Al DE CIERYO
MIkEDE _JAI".-'IL:IH I'FIE...T'H_:-!'.I
I DE CAaRARIMNERD
HORNO « CHIPIROMNES A LA ANDALUZA CON MAHONESA DE LI
1 GARBORES GABARDRAA R ALNLI
4 CRLLHEMTE DE PATO CON #ARZ AR A

_EM'II E_u EI HAS * TWISTER DE LAMOGOSTIMG
- EAQILTE DE BOGAYVARTE
_EMPANA D"n", Y EMPANATILLA MK CRIGLLA
CASERA DE ATUN v TORTILLA DE CAMAROMES

CUCURUCHQAS

CRUNEMTE DE YERDUWRAS COMN MIEL DE ROMERC
" OAMBAS PE CERISTAL FRITAS
TRIGUERDS ENM TEMTLIRA

& APERITIVOS......... 14,00 €
10 APERITIVOS......... 16,50 €
12 APERITIVOS......... 18,00 €
16 APERITIVOS......... 21,50€




COYrmers

- ARROCES

v’ Negro

v’ Abanda

v’ Risotto con boletus
v’ Fideua

- JAMON DE BELLOTA CORTADO A
CUCHILLO CON MAESTRO CORTADOR
Y MESA DE QUESOS VARIOS

- PULPEIRO

- ASIATICO

- MOJITOS Y COCTELES DE BIENVENIDA

- PANES VARIADOS
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- Combinado de ibéricos (jamén, lomo, ehorizo, salchichén) eon fritg v.hﬁ‘ ] J '! _u:-';
16,50 € :

- Fantasia de Ihéricos: jomén ihérieo eortado o cuchilly, coiio de o
18,00 € :

- Salmorejo Cordobés
8,50 €

- Crema de Néeoras con picadilly de gambas
8,50 €

- Crema. de hortolizas eon eroutons de queso Manchego
8,50 €

- Gozpacho de eereza con tosta de sardina. ahumado
8,50 €

EREREE

e bl

- Pimientos del Piquillo rellenos de frutos del mar eon salsa vizeaina e
16,50 € e

piquillos rellenos de bacoloo y musaka de calobacin

-Deli.eiosdelacaso:atadiﬂodewlammmwbouami ' 'it;fdetriguero»s,
22,00 € | A '
L

L
- Ensalada de brotes con asadillo y perdiz en eseabeche -
14,50 € 4
- Ensaloda. de bacaloo ahumodo, eebolla caramelizada y aceite de pimenton 1‘_’;?
14,80 € ﬁ'

- Timbal de bogavante con frutos tropicales y vinagreta de médeno —
32,00 € 1



MARISCOS
Y
PESCADOS

- Gamba blanca de Huelva cocida
18,00 €

- Langostino de Sanldcar cocido
1950€

- Langostino de Sanldcar y Gamba blanca de Huelva cocidos
2150 €

- Mariscada: lagostinos, gambas, nécora,

cigala y pata de buey de mar

28,00€

- Langostinos al horno (6 uds.)
20,80€

- Carabinero a la plancha (Ud.)
8,70€

- Cigala a la plancha (Ud.)
5,80€

- Lomos de merluza en salsa koskera
1890€

- Lomos de lubina
1990 €

- Tajada de bacalao confitado
1990€

- Lomos de rodaballo sobre cama de calabacin
y salsa de mejillones de la ria
1990 €

- Corvina al horno con crema de carabineros
y almendras fostadas
19,00€

- Pulpo a la parrilla con crema de patata
24,00 €

- Langosta al horno
2650 €

* Opcion de marisco a la plancha o cocido.



* Corona de cordero de Burgos asada
con patatas panadera

21€

* Presa ibérica macerada con mostaza
y finas hierbas, salsa P.X. puré de higos
y salteado de hongos

21€

+ Pierna o paletilla de cordero lechal al
horno con patatas panadera

25,90€

* Paletilla de lechal al honro con
patatas panadera

29€

« Entrecot ala plancha con patatas
Riojana

24€

« Solomillo de ternera a la pimienta
25€

* Fillet Migfidn
25 50€

* Solomillo de ternera al Foie, P.X.
manojito de espdrragos friguerosy
pimientos de piquillo

28€

« Chuletén de ternera de Avilaa la
plancha con patatas riojana

23€

« Dueto de cochinillo y costillas de
cordero de Burgos, asados con patatas
panadera

25,50€

« Rabo de toro hojaldrado en su salsa
con patatas y hongos

19,90€
« Lomo de ciervo a la parrilla
2150€

Opcion de modificar las guarniciones.

Lo Marusisias



Sorbetesy
Postres

» Sorbete de limon al cava
6,50€

» Sorbete de mandarina
6,50€

* Sorbete tropical
6,50€

» Sorbete mojito/fresa
6,80€

* Helados
4,50€

* Tarta Nupcial
9,50€

e Surtido de tartas
11,50€

* Brownie de chocolate con helado de vainilla
10,80€

* Creppes con salsa de chocolate y helado
10,80€

* Freson con helado de cookies
10,90€

* Base de galleta bretona,cremoso de limon y
punta de merengue
10,90€

* Cereza del jerte con helado de turron
10,90€

* Eclair de vainilla y fresas
10,90€

* Postres a elegir




Menus
Infantiles

1

* Nuggets de pollo, croquetas, mini hamburguesa
y patatas fritas
Postre 24 €

2

* Jamén serrano, jamoén de york, croquetas, mini
hamburguesa de ternera con patatas fritas
Postre 26 €

3

* Jamoén Ibérico, lomo embuchado, croquetas,
bisctec de ternera con patatas fritas
Postre 31 €

4

* Jamoén Ibérico, lomo embuchado y queso
manchego, solomillo de ternera o chuletitas de
cordero lechal con patatas fritas
Postre 36 €

((,q Moruxica?



VEGETARIANOS
4
VEGANOS

* ENSALADA DE
QUESO DE CABRA

* ENSALADA MIXTA

« ESPARRAGOS
BLANCOS

* COGOLLITOS DE
TUDELA CON ASADILLO

* ASADILLO DE
PIMIENTOS ROJOS
CASEROS

* PARRILLADA DE
VERDURAS

* LASAGNA VEGETAL

* RISOTTO DE
BOLETUS

e ESPARRAGOS EN
TEMPURA

* TORTILLA CON
VERDURAS

* HUMUS DE
BERENJENA CON
TOSTAS

 CREMA DE
VERDURAS
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QUIERO

TIf: 925500492

hotel@maruxina.com
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